) Ay 0
[.e bar de ’Huitrier

Place Saint Ame, a Douai

[LLa degustation:

Plateau d’huitres du calibre

N°5 au N°0 ; Fines de Claires et
Spéeciales de Claires Marennes Oléron.
Sur place ou a emporter.

Du jeudi midi au samedi midi a I’Espérance

[Les evenements prives:

| 'Hultrier se déplace pour vos grandes tablees,
DOUr VOS evenements prives ou professionnels.
Prestation personnalisée sur demande.

Les fetes de fin d’anneée:

La qualitée de I’Huitrier c’est:

Retirez vos feuilles de commande pour les fétes TS guitres [ IR gRIAe directe dUprOHUGHEN .
Des visites chez |'ostreiculteur afin d’'etre au contact du produit,

ae Tin d’annee. Rencontrez-nous sur les marcnes Des certifications officielles et reconnues:

de Noel de Cuincy, Lambres les Doual, «Saveurs d’Or» régionnale et médaille d’or au CGA de Paris.
Renault Doual, Lauwin-Planque, Vitry et Henin-Beaumont. | a qualité dans vos assiettes avant tout.

L Huitre Marenne Oléron.

Elevées sur le littoral atlantigue francais, les huitres
’ Marennes Oléron sont mises en claires dans le

pbassin de Marennes Oléron, conditionnées

par des exploitations du bassin de Marennes Oléron, certifiees par un
Organisme Certificateur indéependant et controlées par le Service

Qualité et un Organisme Certificateur.

| 'affinage en claires, veritable spéecificitée du bassin de Marennes Oléron
désormais reconnue au niveau européen, s’ etend sur plus de 3 000 hectares
entre la Seudre et I'lle d’Oléron. L’ huitre bénéficie sur ce territoire unique au

monde d’un savolir faire transmis de géenération en génération qui lui confere
son fameux gout affiné.

Bar Pub et Cave a Vin

["Huitrier,
Christian Moutté

06.89.58.44.17
christian.mouttc.esperancc@orange.gr

77 Place Saint Amé a Doua
05.27.97.14.72 - Facebook: Bar l’EsPérancc




